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 nadezhda@ilios.ru     www.ilios.ru 

Тур для гурманов
8       дней / 7 ночей   от 690 евро

ЗАЕЗДЫ ЕЖЕНЕДЕЛЬНО ПО ВТОРНИКАМ, ПЯТНИЦАМ, ВОСКРЕСЕНЬЯМ
Греческая кухня для истинных ценителей
Национальная традиционная кухня в Греции это здоровая натуральная пища.

Не случайно, греки занимают одно из лидирующих мест в мире по продолжительности жизни. 
Для приготовления используются только свежие, а не мороженые продукты; многообразие овощей, фруктов и других продуктов растительного происхождения. 
Традиционный способ термической обработки мяса, морепродуктов - на углях. Главный конёк- морепродукты: рыба, осьминоги, кальмары, креветки, моллюски и т.п. 
Мясо готовят постное, не жирное, чаще всего – это баранина, свинина, козлятина и кролик. 
Блюда сохраняют натуральный вкус продуктов, поэтому, в них добавляют умеренное количество пряностей. Наиболее популярные пряности- лук, чеснок, петрушка, сельдерей, ригани, перец, Блюда на вкус не острые. Солят – умеренно. Почти все блюда заправляют соком свежевыжатого лимона и оливковым маслом. 
Недельный тур с размещением в любом отеле( по желанию туриста) - 5*, 4* и 3 *. 

1-й вечер - Ресторан « Археон Гевсис», ( древне греческая кухня, со всей атрибутикой ) 
2 –й вечер - Рыбный ресторан высшей категории в Пирее ( с омарами и прочим шиком) 
3-й вечер - Деревенская мясная таверна в популярном местечке Вари (мясные ряды) 
4-й вечер - Рыбацкая таверна на мысе Сунион под храмом Посейдона 
5-й вечер - Греческая таверна с фольклорной программой под Акрополем или летом – загородная таверна « Старые конюшни». 
6-й вечер - Семейная рыбная таверна в Пирее 
Последний вечер - ( ПО ВЫБОРУ НА РАЗНЫЕ ВКУСЫ ) : 
- « Пивная Академия » ( для любителей пива ) , -«Захаропластия» – для сластен 
( для любителей какой-то другой специфики- соответствующее место ) 
Так, для любителей моллюсков ( мидий, устриц и др.) есть заветное местечко, недалеко от Афин, рядом с морскими фермами, выращивающими этот деликатес. 
В последний день можно еще раз посетить понравившееся место. 
Примерная стоимость трапезы на человека ( без напитков ) : 
1) “ Археон гевсис” - от 20 до 40 евро 
2) Рыбный ресторан в Пирее - от 30 евро и выше. Изысканное рыбное меню. Лучшие сорта вин и т.п. 
3) Рыбная таверна на мысе Сунион - от 20 до 35 евро 
4) Мясная таверна в Вари - от 15 до 30 евро. 
5) Под Акрополем или за городом , с фольклорной программой- от 30 до 50 евро 
6) Семейная рыбная таверна в Пирее - от 15 до 30 евро
Цена - Тур для гурманов

ЦЕНЫ УКАЗАНЫ ЗА 8 ДНЕЙ /7 НОЧЕЙ НА ЧЕЛОВЕКА  В ЕВРО !!!
	Название отеля
	½   DBL  

	“JASON INN”  cat. C  Центр Афин
	705  e

	“LONDON”  cat. C   Глифада
	690 e

	“TITANIA” cat. A  Центр Афин
	815 e

	“CONGO PALACE” cat. A  Глифада
	835 e 

	“AMARILIA” cat. A   Кавури 
	785 e

	“ROYAL OLYMPIC”  cat. De Luxe    Центр Афин
	950 e 

	“LEDRA MARRIOT”  cat. De Luxe   Центр Афин
	1145 e

	“DIVANI APPOLLON PALACE” cat. De Luxe   Кавури
	1480 e 

	“GRECOTEL VOULIAGMENI SUITES” cat. De Luxe   Вулиагмени
	1115 e


В стоимость тура входит: Авиаперелет  Москва- Афины – Москва, проживание в выбранном отеле, питание в отеле- завтрак, трансфер аэропорт- отель – аэропорт, трансферы по программе «Семь Греческих Вечеров»,страховка.
Дополнительно оплачивается  Консульский сбор – 45 евро 
